
公  告
阳江温泉度假村有限公司各债权人：

阳江温泉度假村有限公司破产清
算案第五次债权人会议定于 2026 年
5 月 13 日 上 午 9 时 30 分 召 开。 本
次会议采取网络直播方式进行，网络
直播现场设置在阳江市中级人民法院
审判庭。债权人或其代理人凭债权申
报预留或在管理人处预留的联系方式
（11 位 手 机 号 码） 可 通 过 阿 里 破 产

管理平台债权人端口进入会议系统参
加本次债权人会议。

本次会议主要内容：管理人作《阳
江温泉度假村有限公司破产清算案第
四次债权人会议后管理人执行职务的
工作报告》，债权人会议核查第四次
债权人会议后新增债权表，表决《阳
江温泉度假村有限公司第四次破产财
产变价方案》。

参会人员须在收到本通知之日起
5 日内以书面方式向管理人提交下列
材料：

1. 债 权 人 是 机 构（ 单 位） 的，
提交营业执照副本或法人证书复印件
（如有年检更新或有更名的需提交），
以及法定代表人身份证明，相关材料
（含委托代理材料）均需加盖公章；

2. 委 托 代 理 人（ 若 有 变 更 代 理

人， 须 在 收 到 本 通 知 之 日 起 5 日 内
联 系 管 理 人， 向 管 理 人 提 交 有 效 的
授 权 委 托 手 续 及 材 料， 以 便 管 理 人
及 时 更 新 联 系 方 式） 参 加 会 议 的，
提 交 授 权 委 托 书 及 代 理 人 身 份 证 明
和复印件。

本次会议将对《阳江温泉度假村
有限公司第四次破产财产变价方案》
进行表决，债权人在投票期限内可采

用线上（网络会议结束后关闭线上表
决功能，不可再进行线上表决）或线
下书面方式进行表决的，以最后作出
的表决意见为准（须在最后表决期限
内将表决票送达管理人处）。本次债
权人会议议事的表决规则，请各债权
人仔细阅读《阳江温泉度假村有限公
司 破 产 清 算 案 第 五 次 债 权 人 会 议 须
知》。同时，请各参会人员提前办好

上述授权委托手续，以便能在会上及
时有效地行使表决权。

联系人：邓先生     
联 系 电 话：0662-6390567、

13543553390
特此公告
 
 阳江温泉度假村有限公司管理人
            2026 年 4 月 24 日

天气渐热，当心湿米粉变“毒米粉”
市场监管部门提醒：常温存放超过 4小时严禁食用 

鸡笼顶杜鹃盛放迎赏花高峰期，
市消防部门提醒：

做好徒步攻略
登山切勿逞强

阳江日报讯（记者 / 王雄基 通讯
员 / 韦智锋）随着阳春市双滘镇鸡笼顶
迎来杜鹃花期及鸡笼顶越野跑赛事的
举办，近期到鸡笼顶登山的游客显著
增加。过去一周，市 119 消防指挥中
心相继接报 3 起游客被困鸡笼顶的警
情，市消防部门特别提醒，游客到鸡
笼顶需提前做好路线规划、备齐装备，
做好安全准备再登高赏花。

4 月 22 日上午 10 时，一名游客在
鸡笼顶登山时，在距离大草坪还有几百
米的小路上滑倒，导致脚部扭伤，需要
他人协助才能下山。接警后，双滘镇政
府专职消防队迅速赶往现场，两名消防
员左右搀扶受伤游客，将其送至安全区
域。受伤游客介绍，当日鸡笼顶山上有
雾，山路湿滑，在他等待消防员期间，还
有多名游客在他摔倒的地方摔跤。

类似的警情近期还有两起。25 日
下午 5 时 41 分，一名游客在鸡笼顶登
山时晕迷，经双滘镇政府专职消防队
救援，晕迷游客被顺利送下山。同日
晚 上 11 时 12 分，5 名 儿 童、3 名 成
人在鸡笼顶迷路，接警后，永宁镇政
府专职消防队出动 4 名消防员前往救
援。被困 8 名游客被当地村民发现并
被安全带回山下。

当前正值游客前往鸡笼顶游览的
高峰期，虽然鸡笼顶目前的徒步路线
较为成熟，但因突然降雨、闯入野区
导致游客被困的事件仍时有发生。市
消防救援支队提醒，游客前往鸡笼顶
应合理规划路线，选择成熟、正规游
览路线，切勿进入未开发深山、密林、
悬崖区域。登山尽量穿着防滑登山鞋、
运动长裤，备好护膝、登山杖，根据
自身体能规划行程，切勿逞强登高。
此外，出发前应查询天气预报，雨天、
雾天、大风天气不要进山。

本周前期有暴雨
后期转晴好
土壤含水量趋于饱和，需防范地
质灾害风险

阳江日报讯（记者 / 陈海涛 通讯
员 / 张弘豪）眼下正是强对流天气进入
高发期。4 月 26 日，记者从市气象台
获悉，本周我市天气前期转雨，中期
受冷空气影响有一次明显强对流过程，
后期雨势减弱，气温略有波动。市民
出行需留意天气变化，注意防范短时
强降水和雷雨大风。

据市气象台预测，4 月 27 日全市
多云间阴天，有分散（雷）阵雨，气
温 23℃到 29℃；28 日至 29 日，冷空
气主体南下，与暖湿气流交汇，中雷
雨范围扩大，局部可达暴雨量级，雷
雨时伴有 8 级左右短时大风，气温降
至 22℃到 27℃；30 日雷阵雨转多云，
气温 20℃到 27℃；5 月 1 日至 2 日多
云间阴天，气温回升至 22℃到 28℃。

市气象台天气预报员表示，从天气
演变节奏看，此次过程呈现出“先分散
后集中、短时降雨强度大、伴随大风”的
特点。尤其值得关注的是，上周我市已
出现中到大雨局部暴雨，本周新一轮强
降雨叠加前期降雨，土壤含水量趋于饱
和，山区及地质灾害风险点发生山体坍
塌、滑坡的风险或进一步上升。同时，
短 时 大 风 可 能 对 厂 房 工 棚、临 时 构 筑
物、户外广告牌等造成冲击，需提前加
固或暂停高空作业。此外，雨时能见度
差、道路湿滑，早晚高峰通勤出行将受
到明显影响，市民驾车出行注意减速控
距，避开积水路段。

个人养老金理财产品上新 2只产品，首次采用“定期赎回”模式

市民可线上线下开户申购
阳江日报讯（记者 / 吴晓霞）记

者从中国理财网了解到，近日发布的
第 10 批个人养老金理财产品名单，
新增 2 只产品，均为中银理财发行，
且首次采用定期赎回模式。截至目前，
全市场个人养老金理财产品总数已增
加至 39 只，市民购买个人养老金理
财产品将有更丰富的选择。

记者注意到，此次新增的 2 只理
财 产 品，最 短 持 有 期 分 别 为 1 年 和 3

年，均为中低风险固定收益类产品，首
次采用定期赎回模式，即持有特定时
间后，定期（如每月）按照约定比例为
投资者自动办理份额赎回，投资者无
需额外提交申请，有效解决了传统养
老理财产品资金流动性不足的问题，
为个人养老金投资提供了更多便利。
截至目前，市面上 39 只产品分别由工
银理财、农银理财、中银理财、建信理
财、中邮理财、贝莱德建信 6 家持牌理

财公司发行，覆盖 1 年至 5 年不同持
有期，以中低风险固收及固收增强为
主，契合养老资金长期稳健需求。

从运作表现来看，目前已发行的
个人养老金理财产品全线正收益，运
行稳健。产品以高等级信用债、利率
债为底仓，少量配置权益增强资产，
成立以来年化收益大多在 3% 至 4.5%
区间，显著高于同期限普通定期存款，
波动远低于基金，安全性较为突出。

据了解，个人养老金理财产品是
用个人养老金资金账户里的钱购买的
理财产品，属于个人养老金可投资产
品的一种。目前个人向个人养老金资
金账户的缴费，按照 1.2 万元 / 年的
限额标准，在综合所得或经营所得中
据实扣除； 在投资环节，对计入个人
养老金资金账户的投资收益暂不征收
个人所得税； 在领取环节，个人领取
的个人养老金不并入综合所得，单独

按照 3% 的税率计算缴纳个人所得税，
其缴纳的税款计入“工资、薪金所得”
项目，税款由资金账户所在的商业银
行代扣代缴。

目前，阳江辖内工商银行、农业
银行、中国银行、建设银行、邮储银行、
广发银行和中信银行等银行机构参与
个人养老金理财产品的代销。市民可
在上述银行网点、手机银行 App 的
“个人养老金”专区直接开户及申购。
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假期带“毛孩子”出行需办检疫证
有效期仅 5至 7天，市民可手机申报当场拿证

阳 江 日 报 讯（ 记 者 / 张 志 达 ）
“五一”假期临近，计划携带宠物出
行或返乡的市民请注意： 火车、飞机
托运宠物均需办理《动物检疫合格证
明》。市动物卫生监督所提醒，该证
明有效期省内 5 天、跨省 7 天，需“一
宠一证”，市民务必根据航班或车次
时间提前 1 至 5 天内办理，以免过期
失效。

市 动 物 卫 生 监 督 所 动 物 检 疫 业
务负责人阮英介绍，我市已全面推行
无纸化出证，市民可通过微信“粤动
监”小程序提前申报《动物检疫合格
证明》，再携带身份证、《狂犬病免
疫证明》、抗体检测报告等材料及宠
物前往各动物检疫申报点，经现场临
床健康检查合格后，当场即可免费领
取电子证明。

办 证 共 分 3 步。 首 先，若 犬 只 1
年内未接种过狂犬病疫苗，市民需于
出行前 1 个月左右，前往有资质的动
物诊疗机构接种疫苗，领取《狂犬病免
疫 证 明》，因 为 接 种 满 21 天 后，抗 体
才 能 达 到 合 格 水 平。 若 1 年 内 已 接
种且在有效期内，则无需重复接种。

然后，市民携带犬只到同一机构
抽血，将样品送有资质实验室检测，

一般 1 至 3 个工作日出报告，结果为
“阳性”即为合格。若接种时间接近
或超过 1 年，建议重新接种。最后，
市民拿出手机申报，当场拿证，操作
同上文微信小程序。

值得一提的是，宠物猫的申报流
程相对简单，无需实验室检测，临床
检查健康即可直接申报。但是，建议
市民也提前给猫接种疫苗，保证旅途

健康。
目前，江城区、阳东区、阳春市、

阳西县、阳江滨海新区（阳江高新区）
及 海 陵 试 验 区 均 设 有 动 物 检 疫 申 报
点，市民可就近办理，具体地址及电
话可咨询当地动物卫生监督机构。此
外，全市各镇级也设有申报点，建议
出行前通过地图软件搜索或电话咨询
确 认 。

湿米粉是阳江人
餐桌上不可或缺的美
味，早餐的猪肠碌、午餐
的大碗粉、宵夜的炒河
粉……阳江人的饮食里
可谓“无粉不欢”。但随
着夏季气温攀升，湿米
粉的食品安全风险也在
悄然上升。近日，广东
省市场监管局发布健康
消费提醒，在广东高温
高湿的环境下，肠粉、河
粉、米粉、濑粉、粿条等
高水分湿米粉，常温摆
放仅需几小时，就可能
被椰毒假单胞菌污染，
进而产生致命的米酵菌
酸，中毒后病死率高达

40%以上。

■ 阳江日报记者 / 官文婷

根 据《 广 东 省 食 品 安 全 地 方 标
准》，湿米粉是以大米为主要原料（除
水外含量≥ 90%），经浸泡、磨浆、
蒸煮成型后未经过干燥处理的扁状或
条状制品。其最显著的特点是高水分，
含水量通常在 60%–70%，触感柔软
湿润。阳江人常吃的河粉、肠粉、刀
切仔、米线等，均属于湿米粉范畴。

记者从市市场监督管理局食品生
产安全监督管理科获悉，湿米粉因水
分含量高，在常温环境下极易滋生细

菌，保质期较短，必须进行低温保存。
尤其在高温高湿条件下，未冷藏的湿
米粉在生产、销售、运输、储存等各
个环节，仅需几小时就可能被椰毒假
单胞菌污染，并产生米酵菌酸。

值得警惕的是，米酵菌酸属于强
致死性毒素，目前尚无特效解毒剂，
中毒后死亡率高达 40% 以上。据了解，
食用被污染的湿米粉后，潜伏期通常
为 30 分钟至 12 小时，初期会出现恶
心、呕吐、腹痛、头晕、全身无力等

症状； 严重者会迅速出现黄疸、肝肿
大、血尿、抽搐、休克等情况，甚至
因多器官功能衰竭死亡。

市 市 场 监 管 局 提 醒， 市 民 若 食
用 湿 米 粉 后 出 现 上 述 症 状， 应 立 即
就 医， 必 要 时 拨 打 120 急 救 电 话，
务 必 明 确 告 知 医 生 食 用 过 湿 河 粉、
湿 米 粉， 疑 似 米 酵 菌 酸 中 毒， 以 便
医 生 开 展 针 对 性 抢 救； 同 时， 要 留
存 剩 余 食 物 和 呕 吐 物， 供 医 疗 机 构
检测排查。

如何判断湿米粉是否变质？上述
科室工作人员介绍，正常的湿米粉呈白
色或乳白色，质地均匀、手感爽滑且不
粘手；而变质的湿米粉表面可能出现
霉点或白色、绿色霉菌，还会散发酸味、
馊味、腐败味等异常气味，质地也会变
得软烂、溃散，无法保持完整条状，甚至
出现渗水、发黏结块等情况。工作人员
建议，市民食用前应拆开包装，先闻气
味、看质地，确认无异常后再食用。

“很 多 市 民 存 在 一 个 误 区，认 为
‘加热可杀菌去毒’，即便湿米粉放置很
久，加热后也继续食用。”工作人员特

别提醒，米酵菌酸具有极强的耐热性，
100-120℃的高温烹煮（如煮、炒、蒸）
无法将其破坏，即便将湿河粉、湿米粉
煮熟煮透，也不能消除毒素带来的安全
风险。

据介绍，目前湿米粉的食品安全风
险主要集中在购买、储存等环节，部分
市民购买时只关注价格，不重视生产日
期、保质期及储存条件，盲目购买散装、
无标识的湿米粉；购买回家的湿米粉
随意置于常温环境，未及时冷藏，尤其
在高温天气下长时间放置，这些行为都
极易引发安全隐患。

市市场监管局建议，市民购买时湿
米粉等食品时，要仔细查看标签上的生
产时间和保质期，正规产品的生产日期
会精确到小时，超过 24 小时的湿米粉，
建议不要食用；其次，无包装、包装密
封不严的湿米粉易受污染，不建议购买
和食用。湿米粉买回家后，需立即放入
0-4℃冰箱冷藏并密封存放，冷藏条件
下建议 24 小时内食用完毕；常温环境

（尤其气温＞ 25℃）下，存放时间不得
超过 4 小时，超过后严禁食用。烹饪前，
务必确认湿米粉色泽正常、无酸馊味、
不发黏，且烹饪时要彻底加热。

据 悉， 近 年 来， 我 市 市 场 监 管
部 门 高 度 重 视 湿 米 粉 监 管 工 作， 严
格 按 照“ 四 个 最 严 ” 要 求， 采 取 多
项 有 力 措 施， 多 管 齐 下 强 化 湿 米 粉
全 链 条 监 管， 全 面 规 范 湿 米 粉 生 产
经 营 行 为， 截 至 目 前， 全 市 未 发 生
过 一 起 湿 米 粉 中 毒 事 件 和 问 题 产 品
召回事件。

“我市湿米粉生产企业和小作坊
已全部按照新标准完成升级改造。”
工作人员介绍，全市原有 69 家湿米
粉生产企业和小作坊，均按照广东省

地方标准进行重新改造升级，并实施
异地核查机制，最终 34 家通过核查
继续经营，未通过核查验收的已全部
淘汰取缔，有效推动了全市湿米粉行
业整体提质升级。

与此同时，全市持续组织开展“湿
米粉统一查”、湿米粉全链条监管、
专项风险排查、暗访督查、职业化检
查等多项专项行动，不断强化对湿米
粉生产企业的监管整治力度，依法严
厉查处无证生产等违法行为。日常食
品检查中，监管部门加大湿米粉抽检

力度，实现对湿米粉生产企业监督抽
检 100% 全覆盖，重点检测米酵菌酸
毒素及微生物指标，近年来湿米粉抽
检合格率均达到 100%。

在餐饮使用环节，监管部门聚焦
餐馆、食堂、夜市大排档等重点场所，
检查餐饮单位采购的湿米粉是否有密
封包装、是否超出保质期、储存是否
符合要求，严禁使用过期变质湿米粉
加工食品，推行“日常巡查 + 随机抽
查 + 明厨亮照”监管模式，全方位守
护市民“舌尖上的安全”。

不要食用

长时间存放的湿米粉

变质的湿米粉会产生致命毒素

正规产品生产日期精确到小时

部门全链条监管筑牢食品安全防线
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